
INFOGRAPHIC
NGHIÊN CỨU CÁC YẾU TỐ ẢNH HƯỞNG TRONG

QUÁ TRÌNH ĐÔNG TỤ SỮA LIÊN QUAN ĐẾN HOẠT
TÍNH ENZYME ZONGBAI TỪ GỪNG

Tác giả: Huỳnh Hữu Phi
Đơn vị: Khoa Khoa học Ứng dụng & Công nghệ
Năm xuất bản: 2026

Nghiên cứu các yếu tố ảnh hưởng trong quá trình đông tụ sữa liên quan đến hoạt
tính Enzyme Zongbai từ gừng © 2026 bởi Huỳnh Hữu Phi đươc cấp phép theo
CC BY-ND 4.0.



RESULTS OF EXPERIMENT 

1

Type of 

ginger

Soluble 

protein 

content 

(mg/mL))

Enzyme 

activity 

(U/mL)

Specific 

activity 

(U/mL)

Trâu 0,31±0,02a 6,73±0,30b 21,68±2,07b

Sẻ 0,54±0,04b 15,38±0,46c 28,74±1,88c

Lai 0,35±0,01a 1,37±0,13a 3,95±0,29a
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Ginger 

juice 

concentrat

ion (%)

Hardness 

(N) Ductility (N)

Degree of 

linkage

Viscosity 

(mPa·s) Resilience

Water-

holding 

capacity (%)

2.50 5,53±0,30a 4,03±0,36a 0,73±0,03a 0,61±0,03a 0,92±0,05c 25,30±2,03a

5.00 6,33±0,28a 5,50±0,58b 0,87±0,05bc 0,70±0,03ab 1,00±0,03cd 31,31±1,58b

7.50 7,46±0,36b 6,93±0,18c 0,93±0,02c 0,76±0,02bc 1,08±0,02d 32,60±1,37b

10.00 8,48±0,40c 9,14±0,43d 1,08±0,05d 0,85±0,05c 1,19±0,06e 39,54±1,06c

12.50 7,71±0,33bc 7,42±0,30c 0,96±0,04cd 0,95±0,05d 0,74±0,03b 33,16±1,79b

15.00 6,32±0,29a 4,90±0,30ab 0,78±0,06ab 1,16±0,04e 0,55±0,03a 22,28±1,92a

Milk 

incubation 

temperatur

e (ºC)

Hardness 

(N) Ductility (N)

Degree of 

linkage

Viscosity 

(mPa·s) Resilience

Water-

holding 

capacity 

(%)

45.00 5,83±0,16a 5,52±0,13a 0,95±0,02bc 0,65±0,04a 0,93±0,03a

32,01±2,79a

b

50.00 8,43±0,41b 9,01±0,76b 1,07±0,04c 0,82±0,05bc 1,12±0,07b 38,48±1,35c

55.00 9,80±0,30c 13,58±0,84c 1,39±0,10d 1,07±0,05e 1,29±0,08c 45,08±2,37d

60.00 8,23±0,36b 8,69±0,10b 1,06±0,06c 0,91±0,06cd 1,12±0,06b

36,95±1,27b

c

65.00 7,92±0,37b 6,76±0,46a 0,85±0,02ab 0,98±0,02de 1,02±0,04ab

34,05±3,10b

c

70.00 7,47±0,48b 5,86±0,57a 0,78±0,03a 0,73±0,02ab 0,89±0,06a 27,24±1,19a

Incubation 
time 

(minutes)
Hardness 

(N) Ductility (N)

Degree of 

linkage

Viscosity 

(mPa·s) Resilience

Water-

holding 

capacity (%)

1.00 7,99±0,48a 9,62±0,63b 1,20±0,01b 0,89±0,05ab 1,06±0,03bc 38,93±1,14a

2.00 9,86±0,39c 13,89±0,57c 1,41±0,05c 1,07±0,05d 1,25±0,03d 45,51±2,96b

3.00 9,35±0,28bc 12,64±0,69c 1,35±0,07c 1,11±0,05d 1,16±0,09cd 42,73±1,55ab

4.00 8,40±0,41ab 10,24±0,83b 1,22±0,04b 1,03±0,04cd 1,00±0,04ab 43,63±0,12ab

5.00 8,46±0,33ab 8,53±0,31ab 1,01±0,04a 0,91±0,05bc 0,94±0,03ab 44,77±2,85b

6.00 7,67±0,33a 7,07±0,62a 0,92±0,04a 0,79±0,03a 0,86±0,06a 45,06±1,34b

CaCl2 
concentrati

on (%) Hardness (N) Ductility (N)

Degree of 

linkage

Viscosity 

(mPa·s) Resilience

Water-holding 

capacity (%)

0.00 9,92±0,37a 13,78±0,60a 1,39±0,06b 1,09±0,07a 1,21±0,05b 47,61±1,44ab

0.05 10,02±0,29a 15,00±0,62ab 1,50±0,08bc 1,09±0,05a 1,25±0,04bc 46,98±0,30ab

0.10 12,12±0,74b 17,47±1,56bc 1,44±0,04bc 1,06±0,04a 1,32±0,07bc 48,54±0,44b

0.15 12,10±0,56b 18,93±1,57c 1,56±0,08c 1,07±0,05a 1,40±0,04c 49,24±1,44b

0.20 14,40±0,32c 26,36±1,27d 1,83±0,06d 1,09±0,07a 1,63±0,05d 57,95±0,80c

0.25 13,31±0,40bc 15,99±1,15abc 1,20±0,05a 1,20±0,05a 1,00±0,09a 44,85±1,76a
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